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FESTIWAL PASIBRZUCHA

| Miejsce - Nagroda dla Najlepszego
Stodkiego Wystawcy Gastro

W Tentego faczymy street foodowa energie z najwyzszg jakoscig rzemieslniczego cukiernictwa.

Wypiekamy autorskie gofry na biezgaco na oczach gosci — chrupigce z zewnatrz, puszyste i maslane
w srodku. Tworzymy wiasne kremy, pracujemy wyitacznie na 100% pascie pistacjowej i sSwiezych

owocach. Zapewniamy profesjonalnga, ciepta obstuge cateringowa dostosowang do charakteru kazdego

wydarzenia.

01. WYPIEK LIVE

Zawsze gorace, pachnace i chrupiace
gofry przygotowywane na biezaco na
profesjonalnych zeliwach.

02. SKLADNIKI PREMIUM

Domowe kremy, 100% pistacja,
czekolada, Swieze owoce oraz
autorskie kompozycje stone.

sylwiaa.pilarska@gmail.com | tel. 606 992 675 | @tentegofood_drinks

03. MOBILNOSC & STYL

Kultowy food truck na imprezy
plenerowe lub eleganckie stoisko live
cooking do wnetrz.

WROCLAW « CALA POLSKA




TENTE@@ KARTA MENU - GOFRY StODKIE

GOFFRY SLORAIF

1. RICOTTA BOROWKOWA

domowa kremowa ricotta, lesne borowki, biata
czekolada, Swieze owoce

2. NUTELLA & OWOCE

puszysta bita Smietana, aksamitna nutella, Swieze owoce
sezonowe

3. OREO

bita Smietana, dojrzaty banan, chrupiace ciasteczka oreo,
polewa czekoladowa

4. MASt0 ORZECHOWE

kremowe masto orzechowe 100%, owoce sezonowe,
prazone orzeszki ziemne

5. JABLKO PRAZONE

prazone jabtka z cynamonem, bita smietana, domowy
karmel, Swieze owoce

6. MASCARPONE & MANGO

puszysty krem mascarpone, autorski mus ze swiezego
mango, owoce, mieta

1. MUS MALINOWY

mus z malin, kremowe mascarpone, biata czekolada,
owoce, prazone ptatki migdatéw

OWOCE & SMIETANA  Civiezo wipickane

8. DOMOWY KREM PISTACJOWY

Autorski krem ze 100% pistacji, biata czekolada, sdl,
puszyste mascarpone, swieze owoce, obficie posypane
prazonymi, kruszonymi pistacjami.

Wskazéwka dla organizatora: Wszystkie gofry serwujemy

w estetycznych, biodegradowalnych tackach z serwetka. Menu
mozemy dostosowac do profilu gosci lub motywu
przewodniego eventu.

sylwiaa.pilarska@gmail.com | tel. 606 992 675 FESTIWAL PASIBRZUCHA < NAJLEPSZY StODKI WYSTAWCA




TENTE@@ KARTA MENU - GOFRY WYTRAWNE & NAPOJE

GOFFRY SLONY

1. TWAROZEK & BURAK

pieczony karmelizowany burak, kremowy twarozek ze
szczypiorkiem, swieza rukola, chrupiagce kietki rzodkiewki, prazone
pestki stonecznika, orzechy wioskie

2. 10S0$ WEDZONY

wedzony t0sos, autorski sos miodowo-musztardowy, Swiezy
zielony ogoérek, rukola, wyraziste kapary, prazone pestki
stonecznika

3. PESTO BAZYLIOWE & PROSCIUTTO

wioska szynka dojrzewajaca, delikatna mozzarella, autorskie pesto
z bazylii, pomidorki koktajlowe, rukola, prazone pestki stonecznika

4. HUMMUS & AWOKADO

aksamitny hummus, dojrzate awokado, pomidorki koktajlowe,
Swieza rukola, mieszanka prazonych orzechéw, aromatyczna
czarnuszka

LEMONIADA & DESERY

LEMONIADY RZEMIESLNICZE DESERY W PUCHARKACH

Przygotowywane ze swiezo wyciskanych owocow, ziét
i filtrowanej wody:

tocod wedzony & burak live

Elegancka forma finger food na bankiety,
konferencje i wesela:

- KLASYKA GATUNKU: cytryna + $wieza mieta - Mus mango / malina + mascarpone lub lekki jogurt
; + nasiona chia + Swieze owoce + chrupiace orzechy

- ARBUZOWE ORZEZWIENIE: arbuz + cytryna + mieta i pestki.

- MOJITO limonka + przetarte maliny +

MALINOWE: mieta
- ZIELONY OGROD: cytryna + ogorek + mieta

e 4 "I‘l
Pucharki mango & chia five
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sylwiaa.pilarska@gmail.com | tel. 606 992 675 TENTEGO FOOD & DRINKS « RZEMIOSt0 & SMAK




TENTE@@ WSPOLPRACA « REALIZACJE « KONTAKT

FORMATY WSPOLPRACY

MOBILNY FOOD TRUCK PLENER STOISKO LIVE COOKING WNETRZA & SALE
Stylowa, w petni wyposazona przyczepa Kompaktowe, eleganckie stanowisko z zeliwnymi
gastronomiczna. Zapewnia unikalny klimat street gofrownicami i barem dodatkéw. Moze dziata¢
foodu, widowiskowy wypiek live oraz duza wewnatrz budynkdw, sal konferencyjnych oraz
wydajnosc¢ (do 150 gofréw/godz.). namiotéw bankietowych.
IDEALNE NA: pikniki firmowe, festiwale, zloty, IDEALNE NA: wesela, bankiety, gale, targi branzowe,
imprezy integracyjne, poprawiny w ogrodzie. eventy biurowe i konferencje.

NAGRODZONA JAKOSC « FESTIWAL PASIBRZUCHA

5" Podczas najwiekszego wroctawskiego swieta kulinariow —
FESTIWAL PASIBRZUCHA | Festiwalu Pasibrzucha — gtosami tysiecy gosci zdobylismy
30.06-02.07.2023 | Miejsce i Tytut Najlepszego Stodkiego Wystawcy. To
> ; ' dowdd, ze jakos¢ naszych gofréw zachwyca nawet
> najbardziej wymagajacych smakoszy.

NAGRODA DLA NAJLEPSZEGO Wiasna baza techniczna i niezalezne zasilanie w razie
SLODKIEGO WYSTAWCY pOt rze by

Plebiscyt na najlepszego Wszystkie odbiory Sanepidu, standardy HACCP

wystawce gastro i bezpieczenstwa

- i Elastyczne formy rozliczen: Open Bar (ryczatt), vouchery/
zetony lub sprzedaz otwarta

POROZMAWIAJMY O TWOIM EVENCIE! KONTAKT:  Sylwia Pilarska & Piotr

Przedstawione menu jest zarysem naszych TELEFON: 606 992 675
mozliwosci. Kazde wydarzenie traktujemy

indywidualnie — dopasujemy kompozycje smakowe, E-MAIL: sylwiaa.pilarska@gmail.com
wielkos¢ porcji i charakter obstugi specjalnie dla SOCIAL:
Ciebie.

@tentegofood_drinks

,Dotozymy wszelkich staran, aby zaserwowac Twoim gosciom najpyszniejsze wspomnienia.”

Tentego Food & Drinks - sylwiaa.pilarska@gmail.com - tel. 606 992 675 LAPRASZAMY DO KONTAKTU « 2026
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